
Hauptgerichte  
Alle Gerichte (außer unsere Rindersteak‘s) sind auch als Seniorenteller erhältlich  - € 1,50 

 

 
Spätzle m. Soße, Pommes, Kroketten, Gitterkartoffeln, mit Frischkäse gefüllte Kartoffeltaschen,  

 Ofenkartoffel mit Kräuterquark, Wedges, Bratkartoffel, 
Kartoffelsalat (eigene Herstellung) nicht immer vorrätig. Rosmarin-Kartoffel 

 
 
 

Unsere Saucen: Bratensoße,   pikante Pfeffersoße, feurige Drachensoße 
  Champignon-Rahmsoße,    

 
 

Schnitzel „Wiener Art„  
Wahlweise: Pommes, Spätzle m. Soße,  Kartoffelsalat (hausgemacht) € 8,90 

(Kinderschnitzel  € 6,90) 
 

Rittersteak (Schweinerückensteak)    
Mit Kräuterbutter , Beilage wahlweise  € 9,90 

 

 
 

Jägerschnitzel (vom Schwein)    
Mit Spätzle und hausgemachte Champignon-Rahmsoße   € 11,90 

 

 

Medaillons (Schweinefilet)    
Mit Spätzle u. Kaisergemüse 

Wahlweise: Bratensoße, Pfeffersoße, Champignon-Rahmsoße 

€ 13,90 

 

Drachensteak (Schweinerückensteak)    
Mit feuriger Drachensoße u. Pommes, oder Beilage nach Wahl (siehe oben) 

€ 12,90 

 

Schnitzel „Bella Italia“ 
mit Pommes o. Spätzle  

Schnitzel „Wiener Art“ überbacken mit dem Belag unserer 
Moosburg Pizza: Tomaten, Käse, Schinken, Pilze, Zwiebel.  

Oder Belag nach Wahl 

€ 13,90 

 

Knuspriges   ½  Hähnchen  (keine Tiefkühlware, nur Frischware) 

mit Brot  € 4,90  -  mit Kartoffelsalat 6,90  -  mit Pommes € 6,90 
½ Hähnchen zum Mitnehmen € 3,50 mit Pommes € 5,50 

 

 

Moosburg-Pfännle   
Kässpätzle mit Medaillon’s v. Schwein, Röstzwiebel, Bratensoße 

€ 13,90 

 

Knusprige Spareribs 
Mit Wedges, oder Beilage wahlweise, 

dazu feurige Drachensoße,  Salatbeilage 
€ 12,90 
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Lumpenteller € 12,90 

Viertel Hähnchen, Grillwurst, paniertes Schnitzel, Spareribs, Drachensoße 
Beilage: Wahlweise 

 
Moosburg-Grillteller € 14,90 

Schwein, Rind, Pute vom Grill, 2erlei Dipsaucen  
Beilage: Wahlweise 

 
 

Putensteak € 12,90 
Mit Kräuterbutter, Beilage wahlweise, 2erlei Dipsaucen 

 
 

Hawaii-Steak € 13,90 

Putensteak m. Ananas u. Käse überbacken, Beilage wahlweise 
 

  

*Pfeffersteak medium 
Argentinisches Roastbeef, mit pikanter Pfeffersauce u. Beilage nach Wahl 

200 g   € 13,90                    400 g  € 21,90 
 

 
*Zwiebelrostbraten medium, vom Argentinischen Rind   

Mit Röstzwiebel, Spätzle mit Soße, Kaisergemüse 
200 g   € 13,90                    400 g  € 21,90 

 
 

*Roastbeef medium (Rumpsteak Argentinien)  

Mit Kräuterbutter, 2erlei Dipsaucen, Beilage wahlweise 

200 g   € 13,90     400 g  € 20,90 
                

*Rib-Eye-Steak medium                                                                                                                                      
vom Argentinischen Rind   

Mit Kräuterbutter, wir empfehlen Rosmarin-Kartoffeln 
Die von dem Fettkern aus, durch das Fleisch verlaufende Fettmarmorierung macht das Rib-Eye-Steak, auch Zwischenrippenstück 

genannt, besonders saftig und verleiht ihm den herzhaft aromatischen Steakgeschmack. 
200 g   € 14,90                    400 g  € 22,90 

Steaks aus Argentinien, köstlich Zart – wenig Kalorien: 

In der unendlichen Weite der fruchtbaren argentinischen Pampa wachsen die Rinder reiner Fleischrassen auf. Jedes Tier hat 
eine Weidefläche von rund 10.000 Quadratmetern. Denn viel Bewegung und saftiges Gras sind die Garantie für besten 

Steak-Geschmack. Stallhaltung und Kraftfutter sind unbekannt.  In unseren Rinder- Steaks sind viele wertvolle Nährstoffe 
enthalten, damit sind sie gut für eine bewusste Ernährung geeignet. Neben biologisch hochwertigem Eiweiß, wichtigen B-

Vitaminen, Mineralstoffen und Spurenelementen liefern Rindersteaks vor allem Eisen.  
Durch ihren niedrigen Fettgehalt sind sie zudem Kalorien- und Cholesterinarm. (100g ca. 127 kcal) 

*Bis zu 10 Gramm Gewichtsverlust durch Braten möglich 



 

 

 

 


